Megagyes pudingos pite
(Kkis tepsi méret)

Hozzdvalok a tésgtihoz:
e 2509 Mester Kkelt tészta liszt
e csipet s
e izlés szerinti négyszeres édesitd( 3 teds kanal )
e 1 teas kandl vanilia cukor
125g margarin
e [ tojas lcitrom reszelt héja
e 2 nagy evokanal tejfol

Toltelékhez:
e 45g Mester vanilia puding
e 400ml meggy 1¢é
e izlés szerinti négyszeres édesitd(3 teds kanal)fahé;
e 500-600 g magozott meggy

Elkészitése:

A meggy Iében megfdézziik a vanilia pudingot, majd belekeverjiik a fejtett meggyet. A tészta
hozzaval6ibol elkészitjiik a tésztat . A margarint elmorzsoljuk a liszttel, majd hozzaadjuk az
édesitdt, vanilia cukrot és a reszelt citrom héjat és a csipet sot a tojast is hozzaadjuk, a
tejfolbol eldszor csak 1 nagy kanallal adjunk a tésztahoz. Jol gytirhatdé nem tul kemény tésztat
kell kapnunk, két részre osztjuk a tepsit siité papirral béleljiik ki, az egyik elnyujtott tésztat a
tepsibe helyezziik, ratessziik a tolteléket, majd befed;jiik a masik elnyujtott lappal, a tésztat
megszurkaljuk, tojassal megkenjiik, 180°C-ra eldmelegitett siitdben pirosra siitjiik, kihtitjik,
majd szeleteljiik.



